OPSHRIFT PA
BOLLER

3 dl meelk

3 dl vand

* 50 gram geer

e 2 store &g

* 16 gram salt

* 100 gram blgdt smer

* 1100 gram hvedemel

e Sammenpisket g eller meelk til at pensle bollerne

* Eventuelt en spiseskefuld sukker (hvis bollerne skal bruges
primaert til marmelade eller andre sgde palaegstyper)

* Haeld vand og malk sammen og varm det op til det er fingerlunt.
 Tilseet gaer og rar det ud i vaesken,

e Rar g, smeltet smar og salt i vaesken.

e Kom melet i og lt dejen. Lad dejen haeve tildaekket i 1 time.

e Form ca. 20 boller og lad dem efterhaeve i 1 time.

* Pensl bollerne med a&g og bag dem ved 225 grader i 10-15 min.
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